
Nom de château et coordonnées Activités proposées PICTO
1/CHATEAU ADELINE
2/CHATEAU ALTIMAR  

4/ CHÂTEAU LES CHAGNIASSES 
5/DOMAINE LES CHAGNASSES 
7/CHATEAU CHEVROL BEL AIR 
12/CHATEAU LA FLEUR 
D’EYMERITS 
24/ CHATEAU VOSELLE 
9/CHATEAU LA CROIX SAINT-ANDRE 
Francis & Victorien CARAYON 
1 avenue de la Marie
33500 NEAC
Tél 05.57.84 36 67
Fax 05.57.74 32 58
Email : fcarayon@wanadoo.fr
Facebook : chateau La Croix Saint-André

Visite et dégustations des vins à la propriété avec vieux
millésimes. Jeux et Quizz ludique autour du vin et
dégustation à l'aveugle.

 
6 /CHATEAU CHATAIN  Hugues et 
Christine de LA GUERONNIERE
1 Chatain
33500 NEAC
Tél 05.57.51.01.93 / 06.89.80.22.98
Email : contact@chateau-chatain.com
Site Web : www.chateau-chatain.com

Visite et dégustation des vins à la propriété. Pour le 
déjeuner : Venez avec votre pièce de viande et votre 
pique-nique pour un BBQ champêtre à la table des 
vendanges dans le parc, jeu de croquet et molkky à 
disposition ; « Quatre Châteaux à découvrir en calèche » 
au lieu-dit Chatain Restauration & 

calèche
20/ CHATEAU MONCETS / CHAMBRUN  
Julien NOËL
Chemin Roussillon
33500 NEAC
Tél 05.57 51 19 33 / 06 85 33 24 14
Email : julien.noel@chambrun.fr
Siteweb : www.moncets-chambrun.com

Promenade libre autour du château, du parc, du lac et des 
parcelles(parcours fléché) 
-Visite commentée du Domaine et des différents Chais 
suivie d’une dégustation gratuite des vins à la propriété
-Tarifs spéciaux pour cette année sur tous nos vins du 
domaine
-Dégustation du Château Moncets et du Château de 
Chambrun sur les millésimes 2011 et 2014.  Et dégustation 
du millésime 2008 Château de Chambrun - -Possibilité de 
pique-nique familial dans le parc du Château
- « Quatre Châteaux à découvrir en calèche » 

Restauration & 
calèche

22/ CHATEAU SIAURAC EURL BOTTLE 
AND CO
Céline MASSON
33500 NEAC
Tél 05.57.51.65.20
Email : reception@siaurac.com
Site Web : www.siaurac.com

Visite et Dégustation des vins à la propriété : départ des 
visites 11h30 / 15h00 / 16h30 - Dégustations : Plaisir de 
Siaurac et Château Siaurac
« Quatre Châteaux à découvrir en calèche »

Caleche
25/ CHATEAU VIEUX CHAIGNEAU 
Charlotte et Valentin GENERE - 
MILHADE
7 lieu dit « Chatain »
33500 NEAC
Tél 05.57.51.57.70
Email : 
contact@chateauvieuxchaigneau.fr
Siteweb : www.chateauvieuxchaigneau.fr

Visite et dégustation des vins à la propriété
12h30 dégustation accords mets et vins à l’heure de 
l’apéritif
15h45 dégustation accords mets et vins à l’heure du 
goûter / dessert
« Quatre Châteaux à découvrir en calèche »

Caleche
13/ CHATEAU LA FREROTTE
Stéphane TARENDEAU
7 rue des Annereaux
33500 LALANDE DE POMEROL
Tél 06.22.87.47.42
Email : lafrerotte@orange.fr
Siteweb : www.chateaulafrerotte.fr

Visite et dégustation des vins de la propriété, 
promenades en calèche avec le cheval Pamplemousse 

Caleche

Dégustation des vins de la 
propriété à la salle des Fêtes à 

Lalande de Pomerol



Nom de château et coordonnées Activités proposées PICTO
3/CHATEAU CASTEL VIAUD      Laurent 
COURTY
5 rue des Annereaux
33500 LALANDE DE POMEROL
Tél 05.57.51.47.31
Fax 05.57.74.13.77
Email : chateaucastelviaud@wanadoo.fr
Siteweb : www.chateaucastelviaud.com

Visite du chai avec commentaires sur l’exploitation et le 
vin, suivie d’une dégustation des vins de la propriété ; 
exposition de peintures.  FOOD-TRUCK « L’Atelier des 
Saveurs » 

Restauration
7/CHATEAU CHEVROL BEL AIR
Vincent PRADIER
SCEA PRADIER
Lieu dit « Chevrol »
33500 NEAC
Tél 05.57.51.10.23
Email : pradier.scea@wanadoo.fr
Siteweb : www.chevrolbelair.fr

Visite et dégustation des vins à la propriété. Présence de  
Isabelle PRADIER (gâteaux aux noix, confitures  et autres 
spécialités)

Restauration
8/CHATEAU LA CROIX DE LA 
CHENEVELLE
Monique BEDRENNE
EARL VIGNOBLES BEDRENNE
3 rue du 8 Mai 1945
33500 LALANDE DE POMEROL
Tél 06.81.90.50.72
Email : vignobles.bedrenne@orange.fr
Siteweb : www.vignobles-bedrenne.com

Présentation et dégustation des vins de l’exploitation; 
exposition de peintures, producteurs locaux,  dédicace du 
livre Maryse Yoteau -  Repas en soirée.

Restauration
10/CHATEAU LA CROIX SAINT-JEAN 
(vin Bio)  
Nicole TAPON
Cave Raymond TAPON 
23 rue Guadet
33330 SAINT-EMILION
Tél 05.57 74 61 20
Email : nicole.tapon@gmail.com
www. https://tapon-saint-emilion.com/

Dégustations avec notre Sommelier de 10 millésimes de 
Lalande-de-Pomerol

11/CHATEAU DE L’EVECHE / MOULIN 
DE SALES
Françoise CHAUMET
2 Goujon Nord – RN 89
33500 LALANDE DE POMEROL
Tél 05 57 25 50 12
Email : vignobles.chaumet@wanadoo.fr
www.vignobles-chaumet.com 

Visite et Dégustation des vins à la propriété. 
Restauration sur place - Marché samedi et dimanche de 
10h à 19h

Restauration
14/ DOMAINE DU GRAND ORMEAU
Vignobles J.-P. GARDE
1 les Cruzelles - RN 89
33500 NEAC
Tél 05.57.51.40.43
Email :  garde@domaine-grand-
ormeau.com 
Siteweb :  www.domaine-grand-
ormeau.com.

Visite commentée du Domaine et des Chais suivie d’une 
dégustation gratuite des vins à la propriété

15/ CHÂTEAU GUIMBERTEAU
Karine et Jeffery GUIMBERTEAU
3 bis route de Laborde
33500 LALANDE DE POMEROL
Tél 05.57.24 54 17
Email :  contact@chateauguimberteau.fr
Siteweb :  www.chateauguimberteau.fr

Visite des Chais suivie d’une dégustation par les 
propriétaires. Concert de jazz le samedi 21 avril à 18h00 
avec le   « Mozaïc Jazz Band »

Culture



Nom de château et coordonnées Activités proposées PICTO
16/CHATEAU HAUT-CHAIGNEAU
Jeanine et Pascal CHATONNET
Vignobles CHATONNET
Chemin des Trois Bois
33500 NEAC
Tél 05.57.51.31.31
Email : contact@vignobleschatonnet.com
Siteweb : www.vignobleschatonnet.com

Exposition d'art, sculptures de Sophie PIGEON  - Food 
truck - atelier nez du vin - Visites des chais et dégustation

Restauration
17/ CHATEAU HAUT-GOUJON
Famille GARDE
3 Lieu dit Goujon – RN89
33570 MONTAGNE
Tél 05.57.51.50.05
Email : contact@chateauhautgoujon.com
Siteweb : www.chateauhautgoujon.com

 Visite et dégustations de la propriété - A la découverte de 
sa gamme de 9 vins avec  des  cuvées méthodes 
traditionnelles, cuvées prestiges, et les cuvées créatives 
uniques. Venez comprendre et gouter ! 

18/ CHATEAU HAUT SURGET
Patrick FOURREAU
18 avenue de Chevrol
33500 NEAC
Tél 05.57.51.28.68
Email : chateauhautsurget@wanadoo.fr
Siteweb : www.chateauhautsurget.com

Visites commentées des chais sur le thème «  de la Grappe 
de raisin jusqu’au verre »
Restaurant Table d’Hôtes (réservation conseillée)

Restauration
19/ CHÂTEAU LABORDE 
Jean TROCARD
6 Impasse de Laborde
33500 LALANDE DE POMEROL
Tél 05.57.74 30 52
Email : contact@roy-trocard.com
Siteweb : roy-trocard.com

Visite et dégustation des vins de la propriété 

21/ CHATEAU PERRON
Famille MASSONIE
"Perron" - 2 rue des Ecoles
33500 LALANDE DE POMEROL
Tél 05.57.51.40.29
Mobile: 07.87.87.37.44 ou 
06.08.37.41.09
Email : 
vignoblesmpmassonie@wanadoo.fr
Siteweb : www.chateauperron.net

Visite des Chais et dégustation de 10h à 12h30 et de 14h à 18h.
Visite initiatique de la vigne au verre de 10h30 – 14h30 – 16h30
Déjeuner au Château samedi et dimanche midi (30 euros / 
personnes).
Soirée WINE APERRON samedi 21 avril dès 20h00 (40 euros/ 
personnes – vins compris - sur réservation avant le 17 avril 2018

Restauration
23/ CHATEAU TOURNEFEUILLE
Emeric PETIT
24 rue de l’Eglise
33500 NEAC
Tél 05.57. 51.18.61
Email : chateautournefeuille@wanadoo.fr
Siteweb : www.chateau-tournefeuille.com

Visite et dégustation des vins de la propriété
§ Présentation de notre nouveau chai
§ Picnic panoramique (tiré du sac ; carte des vins proposée)
§ Circuit pédestre visite du vignoble
§ Promenade en barque

Restauration
26/ CHATEAU VIEUX CHEVROL  
Famille CHAMPSEIX
« Vieux Chevrol » - 8 Rue Mothes
33500 NEAC
Tél 05.57.51.09.80
Email : chateau@vieuxchevrol.com
Siteweb : www.vieuxchevrol.com 

« Visite de chai et dégustation des vins à la propriété
- autos, motos et tracteurs anciens de 1910 à 1950, samedi 
à 17h30 « CHŒUR DE L’ISLE », photo du Club Libournais  - 
FOODTRUCK

Restauration & 
Culture

27/ CHATEAU VIEUX RIVIERE (vin Bio)                            
Château La Croix Taillefer
Romain RIVIERE
56 Route de Périgueux
33500 POMEROL
Tél 05.57.51.26.35
Email : la.croix.taillefer@wanadoo.fr
Siteweb : vins-bio-pomerol.com

Visite et dégustation des vins de la propriété ; Teasing de 
la nouvelle pièce de théâtre : "la part de l'ange" de Philippe 
Souque et Julien Rivera. Cette pièce explique comment 
"Monsieur" de "Blind Taste" est devenu "Monsieur".

Culture


